
ハウスワイン

エニーラ　レゼルバ　/ ブルガリア

品種：ﾒﾙﾛｰ3６% ｼﾗｰ３４% ｶﾍﾞﾙﾈｿｰｳﾞｨﾆﾖﾝ1３% 
　　　　　ﾌﾟﾃｨｳﾞｪﾙﾄﾞ17% 

造り手はボルドーサンテミリオンのラ・モントッドなどの一流シャトーを
手掛けたハプスブルグ家の末裔ナイベルグ伯爵。濃厚ながら繊細な
ボルドータイプの赤ワインです！！

ｸﾞﾗｽ 1,200

ｶﾗﾌ 3,550
ﾎﾞﾄﾙ 7,000

ｸﾞﾗｽ 1,000

ｶﾗﾌ 2,950
ﾎﾞﾄﾙ 5,800

ロゼワイン　

しろ

あか

品種：タヴェル　ロゼ / フランス　タヴェル
ブドウ品種　ｸﾞﾙﾅｯｼｭ・ノワール＆ｸﾞﾙﾅｯｼｭ・ブラン５０％　ムールヴェードル１５％
サンソ―１５％　クレレット１０％　シラー１０％

１２世紀以来、修道院がこの地でブドウを栽培してきて歴史を持ち
由緒ある南フランスのロゼ代名詞ともいわれてるタヴェルの造り手です。

ﾌﾞﾙｺﾞｰﾆｭ･ｺｰﾄ･ｼｬﾙﾈｰｽﾞ･ﾋﾞｭｲｿﾆｴ･ﾋﾟﾉ･ﾉﾜｰﾙ / フランス

品種：ﾋﾟﾉ･ﾉﾜｰﾙ 100%
ブルゴーニュのピノ・ノワールらしく酸味と上品な果実味と
タンニンとのバランスがとても良く、飲み心地よく仕上がってます

ブルゴーニュ

1,000
2,950

5,800

ｸﾞﾗｽ
ｶﾗﾌ

ﾎﾞﾄﾙ

900
2,650

5,200

ｸﾞﾗｽ
ｶﾗﾌ

ﾎﾞﾄﾙ

ソアヴェ　ｺﾙﾃ･ｻﾝﾀﾙﾀﾞ　/ イタリア　ヴェネト州

口中では膨よかな果実味とともに、フレッシュな酸や綺麗なミネラル感も
感じられます。

品種：ガルガネガ８０％　トレッビアーノ２０％



厳選グラスワイン

２０１１　リースリング　ドゥロルシュヴィール　キュヴェ　イヴ

産地：フランス　アルザス地方

品種：リースリング１００％ 造手：ローリーガスマン

ジャスミンのようなフローラルな香りと、青リンゴ、鉱物的なミネラル、柑橘やハチミツ

僅かにスパイシーな香りが感じられます。

落ち着いた果実味と綺麗な酸が１０年を超える熟成により完璧に調和しています。

オフドライでありながら、その奥に隠れた酸味とミネラル感によって骨格がしっかり

形成されているため、ワインとしてのクオリティーが非常に高くビギナーから通な方まで

楽しんで頂ける１本となっております。

4,4501,500 8,800ｸﾞﾗｽ ｶﾗﾌ ﾎﾞﾄﾙ

4,4501,500 8,800ｸﾞﾗｽ ｶﾗﾌ ﾎﾞﾄﾙ

白

産地：フランス　ローヌ地方

２０１９　ジゴンダス

品種：グルナッシュ　ムールヴェードル　シラー
生産者：ラ　バティッド　サンヴァンサン

最近注目を集める生産地ジゴンダスの中でも特筆すべきコストパフォーマンスを誇る
生産者です。凝縮感のあるグリオットチェリーやプラムのコンポートに、石灰を思わせる
ミネラル、そして甘苦いスパイス。味わいもボリュームがありますが、高い標高により
生み出される始終エレガントな印象が品の良さを表しています。
綺麗な酸味が心地よくバランスを取っており、お料理と一緒に１本ボトルで楽しみたい
味わいです。

赤



ビール

ハイボール

生ビール（グラス） 375ml エビス

ハイボール シーバス ９００

１，２００

生ビール（一口） 150ml エビス ３５０
黒ビール ギネス ９００
白ビール ヒューガルデン ９００

９００

ノンアルコールビール（alc0.00%） アサヒ ６００

中瓶 （キリン　ラガー  or  アサヒ　スーパードライ） ７００

皇室献上レモン農園観音山ガーデン（和歌山県産）のノーワックス、ノー防腐剤の
安全なレモンの皮を２週間ウォッカに漬け込んだ熟成レモンサワー。
手作り和三盆糖シロップのほのかに優しい甘さがよりレモン果汁を引き立て美味しく
仕上がりました。

レモンサワー

厳選洋食さくらい
　　　　　特製塩レモンサワー

グラスシャンパン 本体価格（税込）

LEONCE  D’ ALBE
　　　　　/ フランス　シャンパーニュ地方

レオンス　ダルブ　
グラス

ボトル

グラス（３杯分）
１，３００
３，７００

９，０００

お得です！！

品種：ピノ・ノワール８５％　シャルドネ１５％



カクテル

カシスソーダ

カシスオレンジ

カシスウーロン

カシスジンジャー

ジントニック

ウォッカソーダ

カンパリオレンジ

カンパリソーダ

ディタソーダ

ディタグレープ

ジンリッキー モスコミュール

シャンパンカクテル

ＡＬＬ　９００

ＡＬＬ　１，２５０
・カシス

・オレンジジュース

・グレープフルーツジュース

＋

ウィスキー

シーバス　12 年 ９００

８００梅　酒 蜂蜜梅酒　　ロック・お湯割り・ソーダ ....

１，０００サングリア

赤ワインにブルーベリー・ラズベリー・イチゴ、そしてバニラビーンズ
コニャックで漬込んだ濃厚な自家製サングリア！！

さくらい特製サングリア

ボウモア　12 年 １，１００

１，１００ＩＷ ハーパー　12 年

グレンリベット　12 年

余市 １，１００

１，１００



シャプイ　エクストラ・ブリュット　/ フランス　ｼｬﾝﾊﾟｰﾆｭ地方

品種：シャルドネ　１００％

品種：ピノ　ノワール　１００％

品種：シャルドネ　１００％

ｼｬﾝﾊﾟｰﾆｭ地方でも特に優れたシャルドネを生み出す銘醸地、コート・デゥ・ブランの
シャンパン。キリッとしたキレのある酸と、フレッシュな柑橘系の果実の香りと
味わいのバランスが絶妙な１本です。

１５，０００

１２，０００

クレマン・デゥ・ジュラ　/ フランス　ジュラ地方

築７００年以上の修道院で造られたスパークリングワイン。
白い花の香りと樽の香りに加え、ミネラルと豊かな香りが口中でエレガントに
広がります。

８，５００

５，９００

２，９００

品種：甲州種　１００％

キザン　スパークリング　トラディショナルブリュット　/ 日本　山梨県

なかなかお見かけしないこの山梨のキザン　スパークリングワイン。
レモンや青リンゴの香りに加えて、クリーミーで香ばしい焼きたてのパンのような
香ばしさ。非常にドライで爽やかなため、心地よい飲みごたえが長く余韻として
残ります。

９，８００

シャンパン & スパークリング

スラ・ブリュット　/ インド　　　　　　　　　（ハーフボトル）　

クリーミーで複雑な蜜のような味わいのスパークリングワインです。

ブリュット・レゼルヴ・ブラン・ド・ブラン　/ フランス　ｼｬﾝﾊﾟｰﾆｭ地方　　（ハーフボトル）
輝きあるゴールド。繊細な泡と共にフレッシュな白い花をイメージさせる
エレガントな香りです。

アンドレ　クルエ　シルバーブリュット・ナチュール　ＮＶ/ フランス　ｼｬﾝﾊﾟｰﾆｭ地方

通常行われる” ドサージュ（補糖）” を行わずに、良質なブドウの個性をそのままに表現
したキュヴェです。山本昭彦氏著『死ぬまでに飲みたい 30 本のシャンパン』にも選ばれ
てます。ノン・ドサージュとは思えないくらいバランスの良いシャンパンです。

本体価格（税込）



1,２００

１，６００

日本酒 全て 1 合

ナチュラルエレガントな味わい。熟したフルーツに、山田錦らしいふくらみのある
旨味があります。特徴的なしっかりとした酸が味わいの背骨となり、
たっぷりとした質感がありつつも、緻密で繊細な味わいです。冷酒はもちろん
ですが、燗も味わいが広がりお勧めです。ワインは好きだけど、日本酒は・・・と
いう方は是非日本酒の魅力を味わってください。

原料米：山田錦

原料米：山田錦・日本晴

醸し人九平次　純米大吟醸（愛知県　萬乗醸造）

大井川系アルプスの伏流水を使い、静岡を一躍吟醸酒で有名にした、河村伝兵衛技師の
教えと静岡酵母を使用し、昔ながらの手造り少量生産にこだわり『静岡流』の酒造り
をする蔵元です。穏やかな果実香があり、ふくらみのある味わいを感じつつ、後半の
軽快でキレの良い味わいが特徴的です。丁寧な造りを感じさせてくれるクリーンで
スッキリとしたお酒です。

喜久醉　特別純米（静岡県　青島酒造）

原料米：五百万石　紫黒米（古代米）

京都・丹波の地伊根町で創業２６０年の造り酒屋。紫黒米（古代米）を原材料に
使用。お米のふくらみのある甘みと旨味・苦みのある濃厚な味わいがありつつ、
しっかりとした酸味がフレッシュ感を与え、飲み心地はスッキリとしています。
古代米のアントシアニン色素による赤色も鮮やかで見ていて楽しいお酒。
鶏料理からハンバーグまで幅広く合わせて頂けます。

伊根満開　純米酒（京都府　向井酒造）

飲み比べセット（８０ｍｌ×３種類）

原料米：山田錦

山田錦の日本一の産地として名高い、兵庫県吉川町特 A 地区の山田錦１００％
使用の山廃です。いってみれば山田錦のグランクリュ。伝統の山廃仕込みと
、最高レベルの山田錦の滑らかさ旨味が溶け込み、濃醇で力強くしっかりとした
味わいです。
当店のデミグラスソースとの相性も、赤ワインには負けません。フルボディータイプの
ワインをお好み方は是非！！

菊姫　山廃純米　（石川県　菊姫）

本体価格（税込）
いねまんかい

きくよい

かもしびとくへいじ

きくひめ



黒糖焼酎

米焼酎

焼酎

壱乃醸　朝日 / 鹿児島　奄美大島　３０度

通常の 2.5 倍の黒糖を加え、黒麹を使用しています。黒糖の香りがはっきり現れシャープな
印象で切れが良く、すっきりとした味わいになっています。

石鎚 いしづち / 愛媛県　２５度

芋焼酎

黄麹を使ってるのでとても爽やかで気品高い上品な芋焼酎。初心者の方や女性の方に人気！

石鎚酒造は名水の町。口当たりは柔らかでふんわりお米の甘みがあります。

一尚　シルバー / 鹿児島　２５度　黒麹

富乃宝山 / 鹿児島　25 度　黄麹

小牧醸造 100 周年記念で発売され生産量が少ない為手間暇がかかる分結びつきが強い
酒屋さんのみに出荷される幻の焼酎。グルメ雑誌『dancyu』のもノミネートされたほど！

麦焼酎

特蒸　泰明 / 大分　２５度　常圧蒸留

麦焼酎特有の香ばしさと、深くスモーキーな香りが二段階に立ちのぼり重量感がありながら、後口は
やや甘い余韻だけが残ります。

一粒の麦 / 鹿児島　25 度　常圧蒸留

上品で軽快な香りと飲み応え十分の芳醇な味わい。麦の可能性を掘り下げ品質を追求した
西酒造定番の麦焼酎です。飲み易いタイプです。

グラス　　   ６５０
ボトル　６，０００

とくじょうたいめい

全て

本体価格（税込）



ドメーヌ・デゥ・マージュ・ブラン　/ 南西地方

品種：ユニ・ブラン５０％、コロンバール４０％、ソーヴィニヨンブラン５％・・

白ワイン
フランス

４，２００

サンセール / ロワール地方

品種：ソーヴィニヨン　ブラン　１００％
やはりフランスのサンセールはニューワールドに比べると優しく品良いです。白ワインの
入り口でサンセールを飲んでワインを好きになった方は多いはず。それくらい、誰もが
美味しぃっと思っていただけるワインです。品の良いソーヴィニョン・ブランです！

あのパーカー氏も 16 年も評価し続けてるこのワイン。爽快感とトロピカル感など
バランス良くコストパフォーマンスもいいです！

イギリスの老舗ワイン業者ベリー・ブラザーズ＆ラッド社からのオリジナルワイン。このブルゴーニュワイン
はミネラル感のあるシャルドネの美味しさを表現してます。引き締まった酸味の中にもお花のような
アロマを持ち、よく吟味された上質な樽のおかげで、繊細でスモーキーな味わいになってます。
サラダや、シーフード、軽めのお肉との相性抜群です！！

６，０００

ベリーズ　ホワイト　バーガンディー　/ ブルゴーニュ

品種：シャルドネ　１００％

６，０００

爽快　辛口

ミディアム　辛口

ミディアム　辛口

本体価格（税込）

シャトー　デ　サザン　ブラン　スクレ / プロバンス地方

品種：ロール　１００％
フレッシュでバランスのとれた果実味。表情豊かで複雑な香りがあり、最初に感じるマンゴーから
次第にアカシアやヴァニラの繊細なアロマへと変化していきます。
飲みやすく最初の１本目にもお勧めです。

６，２００



アバッツィア　ディ　イヴァチェラ　リースリング /ﾄﾚﾝﾃｨー ﾉ ｱﾙﾄ ｱﾃ゙ ｨｼ゙ ｪ州

白ワイン

品種：リースリング１００％

ニュージーランド

６，０００

アバッツィア・ディ・イヴァチェラは９世紀よりブドウ栽培を行う由緒ある修道院としても
知られイタリア最北の生産者として名を馳せております。栽培はビオ・ロジックに近い農法を
実践。ブドウの成熟を第一に考え土地の気候に合った栽培を行ってます。柑橘類、ジャスミン
の香りが感じられ口中でライム、白いモモやミネラルのアロマも感じられます！！

グレイワッキ　/ マールボロ地区

品種：ソーヴィニヨン　ブラン　１００％

５，８００

このニュージランドのマールボロ地区は世界の中でもソーヴィニヨンブランを
造る最適な土地の一つです。すっきり爽快でありながらミネラル感もあるワインを
お楽しみくださいませ！元気の出る 1 本に間違いありません。

ミディアム　華やか

イスラエル
ヤルデン　/ ゴラン高原

品種：シャルドネ　１００％

６，０００

洋ナシやレモン、青リンゴやトロピカルフルーツの魅力的なアロマにミネラリーでフローラル
なニュアンスが溶けあい、風味豊かで心地よいフルボディの味わいです！

フルボディ

　ミディアム

ｳﾞｪﾙﾃﾞｨｯｷｵ･ﾃﾞｨ･ｶｽﾃｨﾘ･ﾃﾞｨ･ｲｪｰｼﾞ･ｸﾗｼｺ/ マルケ州

品種：ｳﾞｪﾙﾃﾞｨｯｷｵ､ﾏﾙｳﾞｧｼﾞｱ

イタリア

４，８００

ミネラル感たっぷりのフレッシュな辛口ワイン。最初のお魚のなどの前菜や
鶏肉にも相性がいいです。是非おすすめ！

　ミディアム　爽やか

本体価格（税込）



ムルソー 　２０20　　/ フランス ブルゴーニュ地方
　　　　　　　　　　　コート・ドール県コート・ボーヌ地区　ピュリニィ・モンラッシュ村

１６，５００

１４，０００

開拓され尽くされたカリフォルニアのブティックワイナリーの中でもこの
ハートフォードだけはかなりの通でも飲んだことがないという隠された宝石です。
ヒラリークリントン夫人もご愛飲！！ホワイトハウスが認めた世界のセレブワイン！

ピュリニィ・モンラッシュ村の中心部にドメーヌを構え１４のアペラシオン跨がる３０以上の区画
からなる１２ヘクタールの自社畑を所有してます。ビオディナミ農法を取り入れた有機栽培。
月の周期や自然のサイクルに合わせて畑を耕作して土に空気を入れ、地中の微生物の働きを
活発にしてテルワールの潜在力を最大限に引き出します。２０１５年ヴィンテージ以降は毎年、
無濾過、無清澄で瓶詰しています。２０２０年の白は豊かな果実味を湛えた
バランスの良い味わいが特徴です。

品　種：シャルドネ　１００％ 造り手：ドメーヌ　フィリップ　シャヴィ

ﾊｰﾄﾌｫｰﾄﾞ･ｺｰﾄ･ﾛｼｱﾝ･ﾘｳﾞｧｳﾞｧﾚｰ･ｼｬﾙﾄﾞﾈ 
                                              　　/ アメリカ カリフォルニア
品種：シャルドネ　１００％

白ワイン

プイイ・フュイッセ　ﾗ･ﾛｯｼｭ ｳﾞｨｴｲﾕｳﾞｨｰﾆｭ　２０１７　
　　　　　　　　　　　　　　　　/ フランス ブルゴーニュ　マコネ地区
品　種：シャルドネ　１００％

ヤルデン　カツリン　シャルドネ　２０１８　　/ イスラエル

１２，０００

１２，０００

人気ヤルデンワインの完全オーガニック版です！ブドウの選定から瓶詰まで厳格に行われて
おり、粗さを消したようなワインに仕上がってます！　ヤルデン好きの方にはお勧めです。

非常にリッチで円熟感があり、しっかりとした骨格を持つミディアムボディ。この上なく深み
のある余韻の長い味わいです。塩味のある味わいがスッキリとした高揚感を感じさせて
くれます！

品　種：シャルドネ　１００％

本体価格（税込）



キュヴェ・オーセンティック　/ラングドック・ルーション地方 ミディアムボディー

品種：カリニャン５０％　シラー４０％、グルナッシュ１０％

収穫したブドウを品種ごとに発酵させてからブレンド、重厚感とエレガントさを
兼ね備えた 1 本です。

赤ワイン

オレンジワイン

フランス

４，５００　

フルボディーロンド・リトミック・リュネール　/ ボルドー地方

品種：カベルネフラン　７５％　メルロー２５％

プルーンやダークチェリーなどの熟度の高い黒色系果実の香り。タンニンは細かく
サラサラとした質感。ベリー系のピュアな果実味と共に黒糖のような円やかな
コクも感じられます。 ５，０００

ミディアムボディー　
　　マイルド

ミディアムボディー　
　　マイルド

マルケス・デ・トソス・レゼルバ　/　カリニエナ地方

フェタリタ　/ イタリア　　プーリア州　カンティーン・ジアラ

品種：ﾃﾝﾌﾟﾗニーリョ　７０％　ガルナッチャ２０％％　カベルネ・ソーヴィニヨン１０％

品種：マルヴァジア　１００％

このワイナリーは≪ワインの革命児≫とも呼ばれるヒュー・ライマン氏が醸造コンサルタントを
手掛けていることでも有名です。味わいは、程よいタンニンとやわらかな果実味と共に焼いたトーストの香りが
ほんのり感じられます。

オレンジワインは白ブドウの果皮や種子、茎と共に発酵させるワインの総称。その造りから赤ワインほど重くはなく
優しい味わいがありつつ、白ワインにはない複雑なストラクチャーを持つワインです。アプリコットやはちみつ、
ドライフルーツやバニラや木質などの複雑な香に、南国のフルーツの果実味、オレンジワインらしいタンニンと
酸味、ミネラルを感じるフルーティさと複雑さを味わえる１本です。

スペイン

４，８００

５，９００

本体価格（税込）



パウエル＆サン　リバーサイド　GMS(ｸ゙ ﾙﾅｯｼｭ･ﾏﾀﾛ･ｼﾗー ｽ゙ )　/バロッサ・ヴァレー

品種：グルナッシュ４０％　マタロ３０％　シラーズ３０％

赤ワイン
オーストラリア

イスラエル

アルゼンチン

５，９００

ヤルデン　カベルネ・ソーヴィニョン / ゴランハイツ

品種：カベルネ・ソーヴィニョン　１００％
スパイシーな香りと共にどっしりとした重みのある果実味。デミグラスソースのお料理にも
ピッタリのワインです！

オーストラリアの雄『トルブレック』のワインビジネスをゼロから立ち上げた伝説の男、
デヴィッド・パウエル。２０１４年に息子と共にワイナリーを立ち上げ、パウエル＆サンと
名付けた。この GMS は黒い果実が熟した芳醇な味わいと共に若々しく張りのある味わいに
仕上がってます。

８，５００

ミディアム

フルボディー　辛口

メルロー　” ブッチ” / バロッサ・ヴァレー

品種：メルロー　１００％
熟したプラムやスパイス、ハーブ、モカの香り。タンニンは柔らかく丸びを帯びています。
甘酢ぎない果実味の余韻が長く味わえます。

５，８００

フルボディー　辛口

プレンタ・エステイト
品種：カベルネ・ソーヴィニョン　１００％

華やかな香りと共にカシスなどの黒系果実、凝縮した果実味が特徴的です。
タンニンはソフトで甘く魅惑的なフルーツのニュアンスが余韻まで心地よく
広がります。 ５，８００

フルボディー　辛口

本体価格（税込）



ミディアムボディー　辛口
ミラマン　カベルネソーヴィニヨン　
品種：カベルネソーヴィニヨン　１００％

赤い果実とスパイスの香りに加え、しっかりとした味わいも兼ね備えています。
滑らかな飲み口のミディアムボディーワインのカベルネソーヴィニヨンです。 ４，０００

チリ

ミディアムボディー　
　エレガント

ミディアムボディー　
　エレガント

赤ワイン

イタリア

レトロマルチャ・キャンティ・クラシコ　/ トスカーナ州

品種：サンジョベーゼ１００％

「レトロマルチャ」は直訳すると「（車などで）バックする　戻る」の意味。このワイナリーの
現オーナーがクラッシックなキャンティを目指し、「原点回帰」の意味を込めて名付けました。
ピュアな果実味とサンジョベーゼらしい綺麗な酸が特徴で非常にエレガントな味わいです。

５，０００

ミディアムボディー　アマローネ　デッラ　ヴァルポリチェッラ　/ヴェネト州

品種：コルヴィーナ７５％　ロンディネッラ２０％　モリナーラ５％

８，７００　

ランゲ・ネッビオーロ　/ ピエモンテ州

品種：ネッビオーロ　１００％

ピエモンテ州のセッラルンガ・ダルバにカンティーナと畑を所有し、そこでネッビオーロ、ドルチェット、バルベラ
を栽培しております。発酵には代々受け継がれてきたセメント・タンクを使い熟成前には必ず６ヶ月間タンクで
休ませてから大樽にて熟成を行います。その為、他の生産者よりもリリース時期が半年遅くなってしまい
コンクールやガイド誌へのサンプル提出が難しく、あまりメディアへの露出は多くありません。評価誌のポイント
よりも古くからの伝統と味を守り続ける事が大事だというのがオーナの考えです。
この、ネッビオーロはタンニンは力強いながらも柔らかく、綺麗なミネラルや酸も感じられともてエレガントな
仕上がりになってます。

６，９００

本体価格（税込）

アマローネとはイタリアのヴェネト州のヴェローナ近郊のヴァルポリチェッラで
造られる高級赤ワインの事です。数少ない生産者によって造られていて希少性が高く、
かつては王侯貴族のみが口にできるワインでした。　
この『アマローネ　デッラ　ヴァルポリチェッラ』は口中では熟した細かいタンニンが
広がり、芳醇な果実味が余韻まで長く舌に残ります。



ジュヴレ・シャンベルタン 　２０１９
　　　　　　ラ　ジブリヨット / フランス　ブルゴーニュ

品種：ピノ・ノワール　１００％産地：コート・ド・ニュイ地区
ラジブリヨットは、ジュヴレ・シャンベルタン最高峰といわれるトップ生産者クロード・デュガ
のネゴシアン部門で２００２年にデュガ家の長女と長男が立ち上げたワイナリーです。ドメーヌの
ワインが少量生産で入手しにくいため、リーズブルな価格で気軽に良い品質のワインを楽しんで
もらいたいという狙いのもとにスタートしました。ワインは毎年収穫木の終わりに２０－３０種の
サンプルを集めて親子２代でブラインド・テイスティングを行い最高のアロマ、凝縮感、複雑感
バランスを備えたワインを厳選しています。
硬質でしっかりと引き締まったボディの鮮やかでくっきりとした輪部をもつ大胆でストレートな
味わいにジュヴレのアイデンティティがしっかりと息づいています。

赤ワイン

１４，０００

１３，０００

シャトーヌフ　デュ　パプ　ルージュ　２０１６/ フランス　ローヌ

造り手：シャトー　ラ　ネルト品種：シラー　グルナッシュ　ムールヴェードル　他・・

シャトーヌフ　デュ　パプ最古といわれる造り手。エキゾチックで香ばしいココナッツやヴァニラのアロマと
味わいがワインを包んでます。たっぷりした重みがあり、かすかにシナモンやクローブ等のニュアンスも。
滑らかな口当たりの後から長い余韻が続きます。

１３，０００

バローロ　セッラルンガ　ダルバ　ジョヴァンニ　ロッソ

２０１７/ イタリア　ピエモンテ州

品種：ネッビオーロ　１００％

ジョヴァンニ　ロッソは１２ヘクタールの畑を持つ小規模家族経営ドメーヌでバローロ地域内、セッラルンガ　
ダルバ村に畑を所有しブドウ栽培を行ってます。このワインもコンクリートタンクでの発酵後、特注の
フレンチオークで造られたボッテで熟成させています。典型的なしっかりとした骨格を魅せ果実味と
ドライハーブのダークな芯を持ち合わせてます。

本体価格（税込）



アルマヴィーヴァ　２０１８/　チリ　マイポ・ヴァレー

品種：ｶﾍﾞﾙﾈ･ｿｰｳﾞｨﾆﾖﾝ６９％　カルメネール２４％　カベルネ・フラン５％
　　　　プティ・ｳﾞｪﾙﾄﾞ２％

４２，０００

チリ最大のワイナリーとして「コンチャ・イ・トロ」がＣＨムートン・ロートシルトで
知られる「バロン・フィリップ・ロートシルト」とのジョイントベンチャーとして
1997 年から造り始めたワインです。チリのオーパスワンとも呼ばれてます。

シャトー・ﾋﾟｼｮﾝ・ﾛﾝｸﾞｳﾞｨﾙ･ﾊﾞﾛﾝはひときわ身を引く壮麗なシャトーが美しく、１８５５年の
メドックの格付けでは２級に位置づけられました。その畑はジロンド川近く真南に面していて、

『ラトゥール』に隣接する素晴らしい場所にあります。深みのある色、男性的で力強く、壮大で
厚みがあり “ポイヤックらしい壮厳なワイン” として高い評価を得ています。

ｼｬﾄｰ ﾋﾟｼｮﾝ･ﾛﾝｸﾞｳﾞｨﾙ･ﾊﾞﾛﾝ ２０１５/ フランス　ボルドー
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　メドック地区　ポイヤック

品種：ｶﾍﾞﾙﾈ･ｿｰｳﾞｨﾆﾖﾝ８０％　メルロー２０％　

３５，０００

赤ワイン



赤ワイン

４２，０００

オーヴァチャー　NV/ アメリカ　カリフォルニア

品種：カベルネ・ソーヴィニョン、カベルネフラン、メルロー、ﾌﾟﾃｨｳﾞｪﾙﾄﾞ

比率は非公開

オーパスワンのセカンドワイン、オーヴァーチャー。
オーパスワンの自社畑で栽培されているボルドー伝統のブドウ品種の割合を反映してます。
オーパスワンのエッセンスがはいったオーヴァーチャー！セカンドワインでも充分に美味しいです。

本体価格（税込）



コニャックはフランスのコニャック地方周辺で産出されるブランデーであり
原料ブドウには主にユニブランが用いられます。区域名はコニャック市を
中心として、ｸﾞﾗﾝﾄﾞ･ｼｬﾝﾊﾟｰﾆｭ､ﾌﾟﾁﾄ･ｼｬﾝﾊﾟｰﾆｭ､ﾎﾞﾘﾄﾞﾘｰ､ﾌｧﾝ･ﾎﾞｱ
など 6 地域になっており、このうちの最も良質なｸﾞﾗﾝﾄﾞ･ｼｬﾝﾊﾟｰﾆｭ､
産 50% 以上のﾌﾞﾗﾝﾃﾞｰに良質なﾌﾟﾁﾄ･ｼｬﾝﾊﾟｰﾆｭ産のものを調合した
ものはﾌｨﾝ･ｼｬﾝﾊﾟｰﾆｭと呼称することが出来ます。

食後酒

コニャック ﾚﾐｰﾏﾙﾀﾝ　VSOP ﾌｨﾝ･ｼｬﾝﾊﾟｰﾆｭ

ガヤの現当主アンジェロ・ガヤ氏が２０１９年の『ワインメーカーズ・ワインメーカーアワード』
を受賞しました。イタリアワイン界の帝王として、最高峰の地位を不動のもの
としているガヤ。ワイン名『コスタ』は丘の太陽に面した斜面、『ルッシ』
はガヤ社がこのブドウの畑を購入する以前のオーナーのニックネームを
なぞって付けられました。単一畑のブドウを使用した芳醇でリッチなグラッパ
です！！

グラッパ ガヤ　グラッパ　コスタルッシ

１，３００（３０ｍｌ）

フランス　ノルマンディー地方のカルヴァドス。５年以上熟成された原酒
から造られており、味わいは最初は甘くて柔らかく、リンゴのジューシー
な香り。グラスを空けるとバニラ、ソフトアーモンドの香りが広がり
幸せな気持ちにさせてくれます！

カルヴァドス デュポン　VSOP

１，３００（３０ｍｌ）

１，３００（３０ｍｌ）

本体価格（税込）



ﾐﾈﾗﾙｳｫｰﾀｰ

サンペレグリノ ８００（硬水・ガス入り）

アクアパンナ ８００（中硬水・スティル）

 500ml

 500ml

★＋50 円でレモンかライムお付けいたします

ノンアルコール

６６０

『ティデエ　ロゼ』フランスボルドー産メルローから造られる最高級無添加オーガニック

ノンアルコールワイン。フランス 3 つ星レストランでも採用されてるノンアルコール。

『ピエール　ゼロ』南仏産シャルドネ１００％使用。トロピカルフルーツ、桃、

ライチ、お花を想わせる華やかな味わいです。小さなボトルでのご提供です！

ワイン (alc0.00%)/ フランス　ボルドー

１，１００スパークリングワイン (alc0.1% 未満 )/ フランス

紀州産の南高梅使用。ノンアルコールでありながら、本格的な味を楽しめます。

６６０梅酒（alc0.00%）/ 和歌山県

本体価格（税込）


